CZARDASZ

HOTEL & RESTAURACJA

Propozycja menu weselnego

Tradycyjne powitanie Pary Mtodej chlebem i solg

Swieze owoce w cenie menu

Obiad: Tradycyjny ros6t domowy
Kura w potrawce (ryz, biaty sos)
Zrazy wofowe w sosie wiasnym
Kotlet schabowy
Kotlet de volaille z mastem
Indyk w sosie porowym
Piers z kurczaka po parysku
Kotlet Stoneczna Italia
Pieczen z karkowki

Dodatki: Ziemniaki z wody ze swiezym koperkiem
Suréwka z biatej kapusty
Suréwka z czerwonej kapusty
Surowka z marchwi
Marchewka z groszkiem na ciepto
Buraczki zasmazane

Zimna kolacja: Pstrag w galarecie
tosos w galarecie
Kurczak faszerowany (galantyna)
Schab ze Sliwkg
Indyk w sosie maltanskim
Safata grecka z serem feta
Saftatka z kurczakiem (gyrosowa)
Satatka warzywna
Potmisek sledzi (w oleju, po francusku, po zydowsku)
tosos wedzony
Potmisek szwedzki z wedlinami
Tortilla
Potmiski marynat
Pieczywo mieszane
Masto

Napoje: Kawa i herbata (bez ograniczen)



Goraca kolacja I:

Goraca kolacja Il:

DODATKOWO
W CENIE:

POPRAWINY:

Sala Widokowa
Sala Kominkowa
Sala Kolumnowa

Napoje:

Atrakcja wieczoru:
Szynka pieczona w ksztafcie prosiaka

serwowana przez Szefa Kuchni

Zraziki nadziewane pieczarkami
Szasztyk drobiowy

Barszcz z pasztecikiem z nadzieniem miesnym
Piers z kurczaka zawijana boczkiem
Udko smazone z kurczaka

Pok¢j dla Pary Mtodej od popotudnia w dniu
wesela do kornca poprawin

2.800 zt.
3.000 zt.
3.500 zt.

Kawa i herbata (bez ograniczen)

Mozliwosc dodatkowego, odptatnego zamowienia:

Pieczona szynka w ksztafcie prosiaka
450 zt (na ok. 40 osob)
Udziec wieprzowy 700 zt — 800 zt
Kaczka faszerowana z nadzieniem miesno-owocowym
150 zt (na 20 osob)
Piers z indyka 150 zt (na ok. 20 0sob)
Dzik pieczony ok.1500 zt
Stot wiejskich rozmaitosci 1200 zt
Fontanna alkoholowa 150 zt za wypozyczenie
Fontanna czekoladowa 450 zt
Palma owocowa duza 600 zt mata 400 zt
Owoce do fontanny czekoladowej 5 zt/os
Napis LOVE wypozyczenie 350 zt



